Doradca

smaku
Zupa ogorkowa zasmazana
PAULAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ogorki kwaszone 6 szt
marchweka 2 szt
por (biata czes¢) 1 szt
ziemniaki 5 szt
olej 5 tyzek
masto 1 tyzka
sol do smaku
bulion 1,5 miesny
kostka rosotowa 1 szt
Smietana 12-procentowa 150 (do gotowania)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki, marchewke zetrze¢ na duzych oczkach. Por pokroi¢ w krazki. Ziemniaki obra¢, pokroi¢ w
kostke. Bulion zagotowa¢ dodac ziemniaki. Ogérki, marchewke i por smazy¢ na oleju z kostka
drobiowa, az bedg miekkie. Na koniec doda¢ masto. Usmazone warzywa wrzuci¢ do bulionu,
doprawic solg i pieprzem. Wla¢ Smietanke i przez 3 minuty gotowac.



