Doradca

smaku
Dozdzowe z owocami
CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

maka 50 dag
JAKO 1 szt
cukier 6 tyzek
mleko 1 szklanka
roztopione masto 3 tyzki

sol 1 szczypta
drozdze 1/2 szt
woda 2-3 (ciepta)
owoce 50 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze nalezy rozetrzec z 3 tyzkami cukru, dodac ciepte mleko, 3 tyzki maki, wszystko doktadnie wymieszac i pozostawic¢ pod
przykryciem do wyrosniecia.

Do wyrosnietego rozczynu, dosypa¢ make, lekko roztrzepane jajko, masto, szczypte soli, wode, cukier i zagnies¢ ciasto.
Doktadnie zagniecione ciasto, pozostawi¢ do wyrosniecia, az podwoi swojg objetos¢.
Ponownie zagnies¢, rozwatkowac wytozy¢ do wysmarowanej wczesniej formy.

Na wierzch utozy¢ dowolne owoce, nastepnie posypac kruszonka , tak przygotowane ciasto przed wtozeniem do piekarnika ,
pozostawi¢ na 15 min do wyrosniecia.

Wstawi¢ do piekarnika na okoto 50-60 min. w 180 stopniach C.
Kruszonka:

4 tyzki maki

2 tyzki miekkiego masta lub margaryny

2 tyzki cukru pudru

Z podanych sktadnikéw zrobi¢ kruszonke.






