Doradca
smaku

Jabtka zapiekane z boczkiem
ROSIK93

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 3.4

SKEADNIKI

jabtka 6 szt

wedzony boczek 12 dag

cebula biata 5 szt
szatwia kilka gatazek
sok z cytryny do smaku
masto 3 tyzki
pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek pokroi¢ w kostke, cebule obraé,posiekad.Szatwie optukaé,osuszy, listki pokroi¢ w
paski.Jabtka umy¢, osuszy¢.Odkroi¢ kapelusze, migzsz wydrazy¢ usuwajaé gniazda nasienne,
jabtka skropi¢ wewnatrz sokiem z cytryny.Boczek wysmazy¢ na suchej patelni.Doda¢ 1/2 tyzeczki
nasta, wrzuci¢ cebule i potowe szatwi, smazy¢ mieszajac, az cebula sie zrumieni.Przyprawic¢ do
smakuszczypta pieprzu.Jabtka wypetni¢ farszem nakry¢ kapeluszami.Zaroodporna forme
wysmarowac mastem.Wtozy¢ jabtka.Piec 25 min w temp 180 stopniach.



