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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto biszkoptowe przekroi¢ na 3-4 plastry, nasgczajgc rumem lub innym alkoholem.
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Miedzyczasie przygotowac krem do ciasta - do wysokiego naczynia wla¢ zimne mleko oraz
zawartos$¢ kremu do tortéw i miksowaé przez 2 minuty. Potem dodawad stopniowo Kasia ciggle
dalej miksujgc do uzyskania gtadkiej konsystencji. Tak przygotowany krem natozy¢ na kazdy
krazek biszkoptu wraz z wisniami. Ostatni krazek biszkoptu posmarowaé kremem a nastepnie
posypac widrkami czekolady.



