Doradca

smaku
biszkopt z masg
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

jaja 4
cukier 1i1/3 szklanki
maka 2/3 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
Zelatyna wieprzowa Prymat 7 tyzeczek
maslanka 2 szklanki
dzem wisniowy
wisnie bez pestek 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzieli¢ do biatek nastepnie biatka ubi¢ z ptowg cukru na sztywna piane. Nastepnie dodac
z6ttka oraz dowolny zapach do ciasta (niekoniecznie).doda¢ make i proszek do pieczenia.
Doktadnie wymieszac¢ i upiec. Zelatyne namoczy¢ w wodzie a nastepnie delikatnie podgrzewajac
rozpusci¢. Potowe wisni zmiksowad z cukrem nastepnie potaczy¢ z maslankg i zelatyna. Do
tezejgcego kremu dodad pozostate wisnie. Wystudzony biszkopt przekroi¢ na 3 placki. Kazdy jeden
przetozy¢ masg. na sama goére mozna delikatnie rozsmarowac nieco dzemu.



