Doradca

smaku
Walentynkowa uktadanka
JADWIGA/JAGA85
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKEADNIKI
maka 15 dag
margaryna 1/3 kostki
cukier puder 1/4 szklanki
z6ttko jajek 2 sztuki
proszek do pieczenia 1/3 tyzeczki
cukier waniliowy 0,5 opakowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Make przesiewamy na stolnice. Robimy kopczyk i dodajemy pozostate sktadniki
ciasta. Zagniatamy energicznie ciasto.

Gotowe watkujemy na grubos¢ okoto 0, 5 cm. Przy pomocy formy lub szablonu
wycinamy z ciasta duze serce.

Wyciete przektadamy na przygotowang blaszke. Przetozone serce dzielimy na kilka
czesci, wedtug uznania, tak by powstaty puzzle.

Puzzle pieczmy okoto 15 minut w 180°C. W trakcie pieczenia delikatnie rozchylamy
poszczegdblne elementy, ale nie od razu, dopiero jak ciasta zacznie twardniec.

Upieczone elementy studzimy, a nastepnie dekorujemy lukrem.



KROK 5

KROK 6

KROK 7

Lukier:

- 0,5 biatka,

- Ok. 0,5 szklanki cukru pudru,

- Szczypta soli,

- Barwniki spozywcze w proszku

Biatko ubijamy z dodatkiem soli. Nastepnie doktadamy do nich stopniowo cukier

Najpierw dekorujemy te elementy ktére majg by¢ biate. Pozostaty lukier barwimy i
dekorujemy pozostate elementy uktadanki.
Puzzle odstawiamy by lukier zastygt.

To nie tylko pyszna przekaska, ale pomyt by mito spedzi¢ czas na wspéinym
uktadaniu. Im wiecej elementéw wytniemy, tym puzzle beda ciekawsze!!
Nagrodg za utozenie puzzli jest oczywiscie ich zjedzenie:).



