Doradca
smaku

Lukier z ponczu

DASADAl

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
cukier 25 dag
mocna esencja herbaciana 1 tyzeczka
rum 1 tyzeczka
sok z cytryny 5 tyzka
woda 1/4 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier zalewamy przegotowang woda, mieszamy. Gdy sie rozpusci zagotowujemy syrop. W miare,
gdy gestnieje dodajemy sok z cytryny (koniecznie bez pestek), rum i esencje. Ucieramy przez
okoto 30 minut.

Przepis ten umiescitam wczesniej na forum gotujmy.pl pod nickiem dasadal



