Doradca

smaku
Szybka Szarlotka
CZARNULAS7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 4 szk
jajko 2 szt
zé6ttka surowe 2 szt
margaryna 3/4 kostki
cukier 1 szk
$mietana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzka
cyhamon 1 tyzeczka
cukier waniliowy 1 opakowanie
jabtka 500 smazone
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Make z proszkiem do pieczenia przesia¢ przez sito i posiekac¢ z margaryng. Dodac
z6ttka, cate jajka, cukier i Smietane. Doktadnie wyrobi¢ ciasto.

KROK 2 Wstawic do lodéwki na 30 min. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci. Rozwatkowa¢ na

ksztatt prostokatnej formy do pieczenia. Blache wysmarowa¢ margaryng i obsypac
butka tarta. Wytozy¢ ciasto i delikatnie naktu¢ widelcem w kilku miejscach.

KROK 3 Jabtka wymiesza¢ z cynamonem, butka tartg i cukrem waniliowym.



KROK 4 Wytozy¢ na ciasto jabtka i wygtadzi¢ tyzka. Drugg partie ciasta rozwatkowac na wzér
blachy i przetozy¢ delikatnie na jabtka. Ciasto delikatnie po nadcina¢ w kilku
miejscach.

KROK 5 Wstawic do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec przez ok 40 min. Wyja¢ z
pieca i ostudzi¢. Posypac cukrem pudrem.Smacznego.



