Doradca

smaku
Czekoladowe kuleczki
MNIAM
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 1/2 szkl
jajko 2 szt
olej 1/4 szkl
mleko 1/4 szkl
cukier 1/3 szkl
kakao 2 tyzki
proszek do pieczenia 1 ptaska tyzeczka
spirytus 2 tyzki
czekolada gorzka 20049
wiorki kokosowe
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Przesiang make wymiesza¢ z cukrem, kakao i proszkiem do pieczenia. Mokre

skfadniki, czyli olej, mleko, jajka umiesci¢ w misce. Roztrzepac trzepaczka i potgczyc z
suchymi sktadnikami. Wla¢ do formy i piec ok 25min. Upieczone ciasto wystudzic,
rozdrabniajgc palcami na mniejsze kawafki, zeby lepiej wyschto.

KROK 2 Catkowicie wystudzone ciasto zmiksowa¢ w rozdrabniaczu na piasek. Czekolady
rozpusci¢ w kapieli wodnej i wlaé razem ze spirytusem do ciasta. Wymieszac.
Formowac kulki z ciasta.

KROK 3 Formujac kulki wielkosci orzecha wtoskiego obtacza¢ od razu w widrkach kokosowych.



