Doradca
smaku

Babeczki Smietankowo-malinowe z mietowym musli

PCHELKA79

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
Smietana 30% 200 g
maliny Swieze 300 ¢
musli mietowe z czekolada 50 ¢
cukier 2 tyzeczki
listki miety

Zelatyna wieprzowa Prymat

woda 1/3 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

 Smietane ubijamy na sztywno,

* maliny miksujemy z cukrem (kilka odktadamy do dekoracji),

* zelatyne rozpuszczamy w wodzie, studzimy

* do $mietany dodajemy maliny i wode z zelatyny, doktadnie mieszamy,

* porcje masy wlewamy do matych foremek wytozonych folig do zywnosci,
» wktadamy na 40 minut do lodéwki,

* gotowe babeczki uktadamy na talerzach, posypujemy musli,

» dekorujemy malinami i listkami miety



