
Naleśniki po meksykansku

JUSTYNA88

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

kukurydza lub kolba 1 puszka

parówki 6 sztuk

cebula 1 sztuka

czosnek 1 ząbek

olej 2 łyżki

rosół instant 1 szklanka

pomidory 0.85 dag

sól, pieprz, papryka

fasola 1 puszka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Na rogrzany olej wrzucić pokrojoną parówke, cebulę i smażyc razem. Podlać rosołem, dodać
pomidory, doprawić solą,pieprzem i papryką.
Gotować na dużym ogniu 5-10 minut, aż farsz stane się odpowiednio gęsty.
Wrzucić odcedzoną fasolkę i kukurydzę, i dusić 2 minuty.
Farsz nakładać na usmażone naleśniki

SMACZNEGO ! :)


