Doradca
smaku

Pizza z kabanosem dtugo dojrzewajacym mozarellg
pieczarkami cebulg

SKEADNIKI

drozdze

maka pszenna
woda

sol

Przyprawa do pizzy i dan kuchni wtoskiej Prymat
Nadzienie:
pieczarki
mozarella
cebula

oliwki zielone
ser zo6ity

sos cyganski
oliwa

kabanos

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ANNA133
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]!
15 MIN 1-2

15¢g
1i1/2 szkl
1/2 szkl
do smaku

do smaku

1 szt
1 szt
1 szt
10 szt
100 g
2 tyzki
2 tyzki

4 laseczki



Wode podgrzewamy by byta letnia i dodajemy do niej drozdze ,mieszamy az sie rozpuszcza ,
doprawiamy solg i ziotami do pizzy ,dodajemy oliwe ostrg z peperoni i make ,wyrabiamy szybko
energicznie elastyczne ciasto , nie dodawajmy za duzo maki bo bedzie twarde .Watkujemy na spéd
tortownicy o srednicy 33cm i zostawiamy na chwilke .

Pieczarki ,cebule ,olwiki , mozarelle kroimy w plastry .

Ser z6ity scieramy na grubych oczkach .

Kabanos jest bardzo cienki, ja kroitam po ukosie mate kawatki .

Na ciasto dajemy sos cyganski ,rozprowadzamy po catosci ,na to wszytskie sktadniki ,oprécz
z6ttego sera .Posypujemy przyprawg do pizzy i pieczemy ok 30 min w tem 180st

Pod koniec pieczenia dodajemy zétty ser i wktadamy jeszcze by sie roztopit ,fatwo sie pali wiec
pilnujemy .



