Doradca

smaku
Ruskie pierogi
GOOFY9
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 3 szklanki
olej odrobina
jajko 1 sztuka
sél
masto 2 tyzki
ziemniaki ugotowane 1 kg
ser biaty 40 dag
cebula biata 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, jaja, wody, odrobiny soli i oleju zagnies¢ ciasto.

Ziemniaki i twardg zmieli¢ razem. Cebule obra¢, drobni posiekaé, zeszkli¢ na masle i doda¢ do
masy na nadzienie. Doprawic solg, pieprzem i ziotami. Doktadnie wymiesza¢. Ciasto cienko
rozwatkowa¢, wykrawac szklanka pierogi, nadzia¢ przygotowana masa, dokfadnie sklejac. Pierogi
wktadad porcjami i gotujacej sie i osolonej wodyi, gotowa¢ 5 minut od chwili wyptyniecia. Podawacd
polane roztopionym mastem badz delikatnie na nim przysmazone.



