Doradca

smaku
Faworki na piwie
CZARNULAS7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
maki pszennej 250 gram
zé6ttka surowe 6 szt
piwo 1/3 szklanki
cukier 3 tyzki
olej do smazenia
cukier puder
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Z6ttka ubi¢ z cukrem do biatosci.
KROK 2 Wla¢ piwo, wsypac przesiana make i wyrobi¢ gtadkie ciasto. Cienko je rozwatkowac.
KROK 3 Pokroi¢ radetkiem w paski.
KROK 4 Nacia¢ kazdy na srodku wzdtuz i przewing¢ jeden koniec przez otwdr.
KROK 5 Faworki smazy¢ ok 1 minuty na gtebokim oleju na ztoty kolor (faworki trzeba obrécic¢
w trakcie smazenia).
KROK 6 Usmazone wytozy¢ na papierowy recznik kuchenny. Przetozy¢ na talerz i posypac

cukrem pudrem.



