Doradca

|dealny biszkopt na tort

smaku
CZARNULAS87
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 3/4 szklanki
maka ziemniaczana 1/4 szklanki
jajko 6 szt
cukier 3/4 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubi¢ na sztywna piane z cukrem

Dodac zéttka ubijajgc na najnizszych obrotach robota. Wsypad przesiane maki i
proszek do pieczenia, wymiesza¢ delikatnie tyzka

Do wysmarowanej margaryng i obsypanej butka tartg tortownicy przetozy¢ delikatnie
ciasto. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec ok. 30-40 min.

Biszkopt catkowicie ostudzi¢ przed krojeniem.
Udekorowac tort wedle uznania.
Smacznego.



