Doradca
smaku

Ogorki kwaszone w stoikach

RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
sol 3-4 tyzki
czosnek patka 1 szt
koper (gatazka z nasionami) 2 szt

chrzan sSwiezy

ogorki 2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Niewielki ogérki doktadnie umy¢. Na dno stoika wtozy¢ odrobine kopru, ogérki utozy¢ ciasno w
stoiku, do kazdego stoika doda¢ zabek czosnku i kawateczek chrzanu. W garnku zagotowac 2 litry
wody z sola. Gorgca wodg zala¢ ogérki w stoikach, zakreci¢ nakretki. Zostawi¢ 4-5 dni w cieptym
miejscu aby sie ukwasity. PéZniej wynies¢ w chtodne miejsce.



