
MAKARON Z KIEŁBASĄ SERDELOWĄ

BARBARA51

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaronu-łazanek lub rurek 30 dkg

masła 1 łyżka

kiełbasy serdelowej 30 dkg

soku pomidorowego 1 szklanka

mąki 1,5 łyżki

sól

cukru odrobina

usiekanej zielonej pietruszki 2 łyżki

tłuszcz 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować w dużej ilości wrzącej osolonej wody; jednocześnie obrać kiełbasę ze skórki,
pokroić w plasterki, zalać szklanką wrzącej wody i rozgrzać na mocnym ogniu. Wlać sok
pomidorowy, doprawić do smaku solą i cukrem, zagęścić zasmażką z tłuszczu i mąki. Makaron, po
odcedzeniu i dokładnym osączeniu, wymieszać z łyżką masła i usiekaną pietruszką, wyłożyć na
półmisek i polać sosem pomidorowym z kiełbasą.


