Doradca
smaku

Tarte ogérki na zupe

GOOFY9

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ogorki gruntowe 1kg
czosnek 3 zabki
koper 1 wigzka
sél 1/2 szklanka
woda 9 szklanek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki w tupinach scieramy na tarce o grubych oczkach, mieszamy razem z posiekanym
czosnkiem. Ogorki przektadamy do stoikéw i zalewamy solanka. Na wierzch ktadziemy koper, stoiki
zakrecamy i pozostawiamy do zakiszenia.



