
Torcik truskawkowy

PIOGE7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wafle bezowe 1 opakowanie

słodka śmietana 2 szklanki

Żelatyna wieprzowa Prymat 1 opakowanie

truskawki świeże 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ubitą z żelatyną śmietanę wyłożyć na wafel bezowy. Na śmietanę nałożyć truskawki i przykryć
drugim waflem. Na wierzch włożyć resztę śmietany i udekorować truskawkami. Tort nie nadaje się
do przechowywania.


