
obwarzanki mamy

IWA27

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 0,5 kg

cukier 150 gram

żółtko jajek 4

ocet 1 łyzeczka

śmietana kwaśna 1,5 szklanki

olej do smażenia

wódka 1 kieliszek

cukier puder do dekoracji

Soda oczyszczona Prymat 1,5 łyzeczki

twaróg 0,5 (półtłusty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ser zmielic lub przecisnac przez praskę.
Na blat wsypac mąke, dodac ser, cukier, żółtka, smietane, sode, ocet.
Wyrobic ciasto. Wałkowac na grubość 1,5 cm, wykrwac kołka szklnka i w srodku dziurke.
Smażyc na głebokim oleju z dodatkiem wódki z obu stron.
Usmazone układac na reczniku papierowym.
Opruszyc cukrem pudrem


