Doradca

smaku
Kolorowa para
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
anansy 1 puszka
jaja 4 szt
maka 1 szkl
olej 8 tyzek
woda 4 tyzki
cukier 1 szkl
kakao 1 tyzka
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
margaryna 4 tyzki
cukier 0,5 szkl
wiorki kokosowe 100 g
krem do karpatki 1 opak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Z6ttka, olej wode zmiksowaé, doda¢ make, 1 szkl cukru, proszek do pieczenia i kakao, wszystko
razem zmiksowac.Z biatek ubi¢ piane, dodac¢ delikatnie do masy, wymieszac.Brytfanne
wysmarowac ttuszczem, wla¢ ciasto i upiec w 180 stop. przez 30 minut.

Krem karpatkowy przyrzadzi¢ wedtug przepisu na opakowaniu, wytozy¢ go na ciasto.

Na masie utozy¢ pokrojone ananasy.

Posypka widrkowa:

Margaryne rozpusci¢ z cukrem pudrem, doda¢ widrki kokosowe, przesmazy¢ na ztoty kolor.
Posypke wytozy¢ na ciasto.



