Doradca

smaku
Kurki duszone w winie
RAFAL22
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKEADNIKI
kurki 30 dkg
Makaron razowy 300 graméw
biate wino 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kurki oczysci¢, wieksze egzemplarze pokroi¢. Dusi¢ pod przykryciem na matym ogniu na masle
przez pie¢ minut. Dodac wino, sél, pieprz i dusi¢ kolejne pie¢ minut.
Makaron ugotowac al dente. Odsaczy¢. Kurki wymiesza¢ z makaronem.



