Doradca

smaku
placek drozdzowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 50 dag
cukier 3/4 szklanki
mieko 3/4 szklanki
z6ttko jajek 6
masto 15 dag

skérka pomaranczowa
owoce kandyzowane

drozdze 4 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze potgczy¢ z cukrem i letnim mlekiem. Dodac 5 tyzek maki i doktadnie wymieszad.
Nastepnie odstawi¢ do wyro$niecia. Zéttka utrze¢ z cukrem na jednolita i puszysta mase doda¢ do
wyrosnietego ciasta i doktadnie wyrobi¢. Doda¢ rozpuszczone masto i dowolne bakalie. Forme
wypetnic ciastem i ponownie zostawi¢ do wyrosniecia. Piec w piekarniku.



