Doradca
smaku

Brzoskwiniowy przektadaniec
EWAlll

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 6 szt
cukier 1 szklanka
maka 1 szklanka

proszek do pieczenia

broskwinie 1 puszka
Zelatyna wieprzowa Prymat

jogurt naturalny 1 litr
herbatniki 2 paczki

polewa czekoladowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt: biatka ubi¢ na sztywno dodac cukier ,zéttka a na koniec make wymieszang z tyzeczka
proszku do pieczenia wymieszac¢ i wla¢ do formy ,piec okoto40 minut.Masa brzoskwiniowa:owoce i
sok zmiksowa¢ dodac rozpuszczong w 1/4 szklanki cieplej wody3 dag zelatyny,jak masa zacznie
tezec przetozy¢ jg na biszkopt.Masa jogurtowa:Jogurt zmiksowac z 4 tyzkami cukru i z3 dag
rozpuszczonej zelatyny ,gdy masa zacznie teze¢ potozy¢ jg na mase brzoskwiniowg,przykry¢ ja
herbatnikami i pola¢ polewg czekoladowa



