Doradca
smaku

Zupa z biatg fasolg i oliwkami
GRUMKO

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

biata fasola
sos pomidorowy
oliwki

Racaito Basico

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

SKLADNIKI: 1 tyzka oleju z annatto, 12 dag posiekanego bekonu, 12 dag posiekanego salami
Genoa - dodali$my salami czosnkowe, 1/4 szklanki Racaito Basico, pét szklanki posiekanych oliwek
manzanilla, 1 szklanki sosu pomidorowego, 25 dag ugotowanej fasoli, 8 szklanek wody - dodaliSmy
6 szklanek, 1/4 szklanki ryzu, 6 dag makaronu wtosy anielskie, pét tyzeczki soli, 1 tyzeczka
Czarnego pieprzu.

SPOSOB WYKONANIA: Na oleju podsmazy¢ bekon i salami. Doda¢ Recaito, oliwki i sos pomidorowy.
Gotowac przez 3 minuty. Wymiesza¢ wode z fasola. Doda¢ bekonowg miksture, ryz, makaron, sol i
pieprz. Zagotowac, zmniejszy¢ ogief i gotowac 20 minut na matym ogniu.



