Satatka z ogdrkow

SKEADNIKI

ogorki gruntowe
papryka

cebula

seler

woda

sol

ocet 10 %
cukier

ziele angielskie

Gorczyca biata cata Prymat

Doradca
smaku

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 kg

4 sztuki

1/2 kg

1 sztuka

12 szklanek
1 szklanka
2,5 szklanka
3,5 szklanka
1 tyzeczka

1 mielona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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0gérki, papryke kroimy w plasty, cebule w talarki, seler Scieramy na tarce o grubych oczkach. Z 9
szklanek wody i podanej ilosci soli przygotowujemy solanke, ktérg zalewamy warzywa na 3

godziny.

Z podanych - pozostatych sktadnikéw przygotowujemy zalewg. Zagotowujemy jg i dodajemy

odcisniete z solanki warzywa. Cato$¢ gotujemy okoto 10 minut. Przektadamy do stoikéw,

pasteryzujemy 7 minut.



