Fale dunaju

SKEADNIKI

proszek do pieczenia
jajko

cukier waniliowy
masto roslinne
maka

cukier puder

kakao

margaryna

maka ziemniaczana
maka pszenna
mleko

cukier

gotowa polewa

olejek rumowy

Doradca
smaku

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 tyzeczki
6 szt

1 opak
1 kost
2 szkl

1 szkl

2 tyzki
1 kost
2 tyzki
2 tyzki
051
0,5 szkl
1 opak

kilka kropel

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO

Masto utrze¢ z cukrem, dodawac po jednym z6ttku, make z proszkiem i ubitg piane z biatek, lekko wymieszac.

Ciasto podzieli¢ na 2 czesci.

Pierwszg czes¢ wytozy¢ na blache wysmarowang ttuszczem, do drugiej czesci ciasta dodac kakao i dwie tyzeczki wody.

Wytozy¢ na jasne ciasto.

Na wierzchu dos¢ gesto utozy¢ owoce, piec w 180 stop.45 minut.

KREM

ILOSC
PORC]I
5+

Z mleka,cukru waniliowego, cukru, maki ugotowac¢ budyn, ostudzi¢, stopniowo dodawac budyn do roztartej margaryny, utrzec.
Na ostudzone ciasto natozy¢ krem i pola¢ polewa czekoladowsa.






