Doradca
smaku

Krem czosnkowy z szasztykiem z krakowskiej i grzanek
(gorgca przystawka)

IWONADD
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
czosnek 4 zabki
masto do smazenia lub olej
chili do smaku
s6l do smaku
kietbasa krakowska 50-100 ¢
bulion 500 ml
ziemniaki 2-3 szt
grzanki 1 tyzka
lis¢ botwiny
koperek swiezy
Do dekoracji: opcjonalnie
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Czosnek drobno posiekac (Srodkowy gtab usungd i wyrzucié) i wraz ze szczypta chili
podsmazy¢ na masle;
KROK 2 Ziemniaki obrac i pokroi¢ w kostke poczym doda¢ do smazacego sie czosnku,
podsmazy¢ razem chwile;
KROK 3 Zalac¢ bulionem, doprawic solg do smaku i gotowa¢ do miekkosci ziemniakdéw, po

czym zmiksowa¢ blenderem na krem;



KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Grzanki (lub chleb pokrojony w kostke 0,5cm x0,5cm) zarumieni¢ lekko na suchej
patelni;

Kietbase pokroi¢ na plastry o grubosci 0,5 cm,a nastepnie wykroi¢ kwadraty o
szerokosci boku 0,5cm;

Kwadraty z krakowskiej i grzanek nabija¢ na przemian na wykataczki;
Kawatki krakowskiej,ktére zostang dodas do kremu;

Do matych szklanek wlewa¢ goracy krem, wktada¢ po jednym szasztyku z grzanek i
krakowskiej, ozdobi¢ lisSciem boéwiny i koperku i podawag;
Smacznego!



