Doradca

smaku
Rafaello na biszkopcie
DANUSIA19671
< CZAS

. PRZYGOTOWANIA
30 MIN

SKEADNIKI
jajko 9 szt
maka szymanowska 2 szkl
cukier 2 szkl
maka ziemniaczana 2 tyzek ptaskich
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
$niezka 2 torebki
wiorki kokosowe 200 g
alkohol

aromat rumowy

czekolada biata 2 szt
ocet 10 % 1 tyzka
kremoéwka 0,51

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

BISZKOPT

Ubi¢ biatka z cukrem na sztywno.

Do ubitej piany dodac zéttka i ocet.

Na koncu dodac¢ obie maki wymieszane z proszkiem do pieczenia .
Ciasto piec 30 minut w 175 stop.

KREM

Czekolady rozpusci¢ na parze.

Schtodzong smietane ubic ze Sniezkami i rozpuszczong czekolada.
Gdy krem jest gesty wsypac wiorki, troche wiérkéw zostawi¢ na wierzch ciasta.
Biszkopt nasaczy¢, rozsmarowad potowe kremu na ciasto

| znowu nasgczony biszkopt+krem, posypac wiérkami.
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