Doradca

smaku
Racuchy z brzoskwiniami
KOPER
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
maka 1 szklanka
otreby pszenne 2 tyzki
cukier 1 tyzka
mieko 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
sol szczypta
brzoskwinia 1
gorzka czekolada
olej do smazenia
dzem morelowy 1 tyzka
serek homogenizowany 150 (waniliowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, cukier, otreby, proszek do pieczenia i sél wsypujemy do miski.Dodajemy jajko, mleko i 2
tyzki serka waniliowego. Mieszamy mikserem na gtadkg mase.

Brzoskwinie kroimy na mate czastki. Dodajemy do masy i mieszamy tyzka.

Rozgrzewamy olej na patelni i smazymy mate placuszki (ciasto naktadamy na patelnie tyzka).
Zdejmujemy z patelni na papierowy recznik i po odsaczeniu uktadamy na talerze.

Reszte serka waniliowego mieszamy z dzemem brzoskwiniowym i polewamy nim racuchy,
nastepnie posypujemy kawatkiem startej gorzkiej czekolady.

Z podane;j ilosci wychodzi ok 12 racuchéw.



