Doradca

smaku
Torcik urodzinowy
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
- -‘ 7.
S
SKEADNIKI
jajko 9 szt
cukier 9 szt
maka 9 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
krem do tortow czekoladowy 2 opak
krem do tortéw truskawkowy 2 opak
krem do tortow smietankowy 2 opak
wiorki kokosowe 1 opak
spirytus 1 kieliszek
sok cytrynowy 2 tyzki

dekoracje do tortu dowolne

woda

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt

Biatka oddzieli¢ od zéttek.

Z biatek ubi¢ piane z cukrem na sztywno, dodawac stopniowo zéttka i make wymieszang z proszkiem do pieczenia,
delikatnie wymieszac.

Ciasto przela¢ do blachy wysmarowanej ttuszczem, piec w 180 stop, przez 30 minut.

Krem

Kremy przyrzadzi¢ wedtug przepisu na opakowaniu.

Poncz

Wode gotowang, ostudzong potaczyc¢ ze spirytusem, sokiem z cytryny, olejkiem zapachowym.

Gotowy biszkopt, przekroi¢ na 3 czesci.

Kazdy blat biszkoptu dobrze nasaczy¢, posmarowac kazdy blat innym kremem. Wierzch tortu posmarowac kremem
$mietankowym i dobrze obsypa¢ wiérkami kokosowymi. Udekorowa¢ wedtug uznania.






