Doradca
smaku

0gérki w miodzie

MONISIA1977

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
ogorek 2 kg
woda 1,5 szkl
ocet 10 % 1 szkl
cukier 1 szkl
sél
koper

Gorczyca biata cata Prymat
miéd
chrzan swiezy

czosnek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogoérki obieramy i kroimy w cwiartki solimy i odstawiamy na godzine z wody cukru i octu gotujemy
studzimy uktadamy ogérki w stoikach dodajemy koper chrzan czosnek gorczyce wlewamy zalewe i
tyzke miodu do kazdego stoika zakrecamy i gotujemy przez 2 minuty



