Doradca
smaku

Nalesniki z biatym serkiem i lodami

PIEGUSSSEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

maka

mleko

jajko 1 szt
twardg 600 g
cukier

cukier waniliowy

Cynamon mielony Prymat
$mietana 12%

zé6ttko jajek 1 szt
polewa czekoladowa

$mietana kreméwka

lody

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Z mleka, maki, jajka i szczypty soli zrobi¢ ciasto na nales$niki - proporcje wg. uznania. Ciasto ma
by¢ dosy¢ rzadkie, bo nalesniki musza by¢ cienkie ;)

2. Usmazy¢ cienkie nalesniki.

3. Twardg rozgnies¢ z zéttkiem, cukrem i cukrem waniliowym (wg. uznania). Doda¢ troche
$mietany, aby serek dat sie rozsmarowa¢ na nalesnikach.

4. Na kazdy nalesnik natozy¢ serek biaty i zawingc.

5. Gotowe nalesniki wtozy¢ do naczynia zaroodpornego. Zapiekac okoto 20 minut w 120 stopniach.
6. Podawac z sosem czekoladowym (lub innym), bitg Smietana i lodami.



