
Ciastka z owocami

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka krupczatka 50 dag

cukier puder 4 łyżki

żółtka z jajek 3 szt

śmietana 3/4 szklanki

margaryna 8 dag

sól do smaku

Soda oczyszczona Prymat 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z mąki, cukru, żółtek, śmietany, margaryny, sody oczyszczonej i soli na stolnicy zagnieść ciasto.
Ciasto musi być dobrze wyrobione. Pozostawić na pół godziny na stolnicy przykryte ściereczką.
Następnie ciasto rozwałkować na grubość 0,5 cm i wykrawać za pomocą foremki do babeczek
krążki. Na każdy krążek położyć owoc i skleić brzegi do połowy. Piec w piekarniku nagrzanym do
temp 180 st przez 20 minut.


