Doradca

smaku
Satatka na rézne okazje
BEATA77
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

gtéwka sataty

peczki rzodkiewki 2
peczki szczypiorku 2
ostrego zéttego sera 10 dag
wedzonej ryby 15 dag

sok z cytryny
majonezu 4 tyzki

sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

*76tty ser kroimy w drobny makaronik.

*Satate rwiemy palcami na kawatki, uktadamy na dnie salaterki i skrapiamy sokiem z cytryny

*Na satate wyktadamy pokrojony ser. Szczypiorek siekamy, potowg posypujemy ser.

*Rzodkiewki kroimy w plasterki i wyktadamy na szczypiorek. Na warstwie rzodkiewek uktadamy
obrang ze skorki i 0sci rozdrobniong rybe. posypujemy szczypiorkiem. Przyprawiamy satatke solg i
pieprzem, skrapiamy sokiem z cytryny. Przed podaniem polewamy majonezem. Mieszamy i jemy:)



