
Piernik przekładany konfiturą z dyni

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 25 dag

masło lub margaryna 25 dag

jajko 4 szt

cukier 25 dag

śmietana kwaśna 1,5 szklanki

Cynamon mielony Prymat 4 łyżeczki

kakao 1 łyzka

Imbir mielony Prymat 3 łyżeczki

goździki mielone 3 łyżeczki

Soda oczyszczona Prymat 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło roztopić i ostudzić. Jajka ubić z cukrem. Dodać do nich masło, śmietanę, przyprawy, kakao i
mąkę wymieszaną z sodą. Dokładnie wymieszać. Ciasto wlać do formy wyłożonej papierem,
natłuszczonej i posypaną bułką tartą. Piec około 15-20 minut w temperaturze ok 200 stopni.
Upieczone i wystudzone ciasto przekroić i przełożyć konfiturą z dyni, posypać cukrem pudrem.


