Doradca
smaku

Biata kietbasa w sosie cebulowo- piernikowym :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

1 szklanka wody,Sos sojowy,Pieprz mielony

piernik 1 kromka (korzenny)
biata kietbasa 4 szt,
cebula 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatg kietbase zala¢ szklankg wody. Doprowadzi¢ do wrzenia . Zmniejszy¢ gaz i gotowac 15 minut.
Wyjac kietbase a do wywaru wrzucic¢ usiekang drobno cebule. Dusi¢ ja przez 15 minut. Dotozy¢
pokruszony piernik i rozgotowac go . Sos zmiksowac lub przetrze¢ przez sito. Doprawi¢ sosem
sojowym i mielonym pieprzem .

Smaczniejsze jest gdy piernik jest z tych o korzennym smaku , mniej stodki .



