Doradca
smaku

Biata kietbasa opiekana w sosie z pieczenia mies :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
biata kietbasa 8 szt.
So0s pieczeniowy 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na patelni rozgrza¢ sos od pieczenia miesa .Witozy¢ kietbaski .Na matym gazie opiekac
przewracajac ( uwaga by nie dopusci¢ do przypalenia ) przez 10 minut .Podawac¢ na ciepto z
chrzanem, sosem tatarskim , ¢wikig .

Tak przyrzadzona biata kietbasa zyskuje na aromacie przechodzac smakiem pieczonego miesa ,
ktére i tak przeciez piecze sie na Swieta .

Jesli kietbasek ma by¢ wiecej mozna utozy¢ je w brytfance na sosie ( z géry tez nim polac ) i zapiec
w piekarniku .Ja robie to na patelni bo potrzebuje mato tyle co na 2-3 porcje .



