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Ciasto drozdzowe z suszonymi owocami
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

©

Drozdze wymieszac z cukrem, rozpusci¢, dodac ciepte mleko, 2-3 tyzki maki
zamieszad, odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosSniecia.

ILOSC
PORCJI
5+



KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Do przesianej maki, wla¢ wyros$niety rozczyn, doda¢ jajka wymieszane z jogurtem,
rozpuszczonym mastem i cukrem waniliowym, sél, doktadnie wyrobi¢ na gtadkie
ciasto.

Przykry¢ i pozostawi¢ w cieptym miejscu. Gdy ciasto podwoi swojg objetos¢, dodac
pokrojone $liwki, rodzynki i zurawine. Ponownie przerobi¢ i wtozy¢ do przygotowanej
formy, odstawi¢ do wyrosniecia.

Kruszonka Masto potgczy¢ z maka i cukrem. Palcami ugniata¢ tak aby powstata
kruszonka.

Wyrosniete ciasto w formie posypac kruszonka i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika.
Piec okoto 40 minut w temp 180 stopni.



