Doradca
smaku

Pierogi z miesem

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 50 dag
jajko 1 szt
wotowina 70 dag
cebula 2 szt
boczek 10 dag

olej do smazenia

Pieprz ziotowy mielony Prymat do smaku
pieprz do smaku
przyprawa Przyprawa do zup Kucharek- do smaku
woda 250 (ciepta)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso wotowe ugotowad, ostudzi¢ i zemle¢ w maszynce do miesa. Cebule obra¢, drobno posiekad,
zrumienié na ttuszczu. Potowe smazonej cebulki doda¢ do zmielonego miesa, wbié jajko,
przyprawi¢ solg, pieprzem i maggi. Wszystko razem wymiesza¢. Na stolnicy przesia¢ make, dodac
troche soli i cieptej wody, zarobi¢ ciasto. Gotowe ciasto rozwatkowaé, szklankg wycina¢ krazki.
Naktadad po tyzeczce farszu, zlepiac brzegi pierogéw. Gotowac w lekko osolonym wrzatku.
Podawac ze smazong cebulka lub usmazonym boczkiem. Pierogi mozna takze podsmazy¢ na
patelni.



