Doradca
smaku

Placek z budyniem

BEATKAA153

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
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SKELADNIKI

maki 3 szklanki
margaryny 1 kostka
cukru 1 szklanka
cukru waniliowego 1 opakowanie
jajek 4 sztuki
proszku do pieczenia 1,5 tyzeczki
mleko 1 litr
budyniu wisniowego 3 opakowania
dzem 1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make potaczy¢ z proszkiem do pieczenia. Doda¢ margaryne, z6ttka, cukier i cukier waniliowy. Ze
sktadnikdéw zagnies$¢ ciasto. Ciasto odtozy¢ na ok 30 minut do lodéwki. Odla¢ szklanke mleka.
Pozostate mleko zagotowad. W odlanym mleku rozprowadzi¢ budynie i doda¢ cukier jak w przepisie
na opakowaniu. Ugotowac budyn. Ciasto podzieli¢ na dwie czesci. Jedng czescig ciasta wytozy¢ dno
brytfanki posmarowanej ttuszczem. Ciasto posmarowac dowolnym dzemem. Na dzem wytozy¢
ciepty budyn. Z biatek ubi¢ sztywna piane. Mozna doda¢ pét szklanki cukru. Piane wytozy¢ na
budyn. Z pozostatego ciasta rwad kawatki i przykry¢ nimi piane. Piec ok 40 -45 minut na ztoty
kolor. Po wystudzeniu posypa¢ cukrem pudrem.



