Doradca
smaku

Wino z ostatnich winogron 1-1-1

SKEADNIKI

cukier
woda

winogrona

PACPAW

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

1 kg
1 litr

1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Winogrona zbieramy przed pierwszymi wiekszymi mrozami.

Maksymalnie dojrzate winogrona tuz przed pierwszymi przymrozkami obieramy z
kisci.

Obrane owoce ubijamy ttuczkiem na papke.

Litr wody zagotowujemy i rozpuszczamy w niej cukier. Nastepnie odstawiamy do
ostygniecia. Do pustego balonu wktadamy miazge z winogron.

Wlewamy réwniez wode. Lekko wstrzgsamy, aby zamiesza¢ i zamykamy otwér
korkiem z rurka filtracyjna. Odstawiamy na 2-3 miesigce w ciepte miejsce z
temperaturg co najmniej pokojowa. Po tym czasie gdy wino przestanie ,pracowac”
przelewamy je do szczelnego naczynia i zamykamy.

Tam powinno sie nam w ciggu kolejnych paru miesiecy wyklarowa¢. Klarowny ptyn
rozlewamy do szklanych butelek. Na zdrowie!



