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W misce utrze¢ zéttka z 3/4 szklanki cukru, pod koniec ucierania dodawac po 1 tyzce wody. Z biatek ubi¢

sztywna piane, pod koniec ubijania dodad reszte cukru. Ubita piane dotozy¢ do z6ttek. Dodaé make

wymieszang z proszkiem do pieczenia, cukier waniliowy, otartg skérke z cytryny i lekko wymiesza¢. Ciasto
wytozy¢ do posmarowanej mastem formy. Wstawi¢ do wczesniej nagrzanego piekarnika i piec ok 35 minut w

180 stopniach.

Ostudzony biszkopt przecia¢ na pét. Skropi¢ ponczem (woda z cukrem waniliowym) . Smietane $niezke ubi¢ z
mlekiem. Galaretki rozpusci¢ w potowie szklanki goracej wody. Po przestudzeniu doda¢ do bitej Smietany.

Wytozy¢ potowe $mietany na ciasto, pouktadaé miekkie pierniczki w czekoladzie. Wytozy¢ reszte Smietany,
przytozy¢ druga potowg ciasta. Placek polaé np polewa czekoladowa.






