Doradca

smaku
Satatka z oscypkiem
HALINA17
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

ogorki konserwowe 3 sztuki
oscypek 30 dag
filet wedzony z makreli 1 sztuka
siekany szczypiorek 1 peczek
sok z cytryny 2 tyzki
s6l do smaku
pieprz do smaku
majonez 1 stoiczek
bazylia 2 tyzki
natka pietruszki 1 siekana
kurki 1 maty stoiczek
jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser pokroic w drobna kostke . Makrele obrac z osci i rozdrobnic na kawaleczki Jajka i ogorki kroimy
w kostke , grzybki w paseczki . Wymieszac razem wszystkie skladniki z majonezem , doprawic do
smaku sola i pieprzem . Schlodzic



