
Cukinia faszerowana ziemniakami

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukinia 2 szt

ziemniaki 5 szt

bekon 20 dag

cebula 1 szt

szczypior z cebuli posiekany 3 łyzki

czosnek ząbki 1 szt

sól do smaku

pieprz do smaku

Przyprawa do ziemniaków i frytek Prymat 1 łyzeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obrać, pokroić w plasterki, ugotować w osolonej wodzie na półmiękko. Bekon pokroić w
grubą kostkę i wraz z cebulką i rozgniecionym czosnkiem przysmażyć na patelni. Dodać ziemniaki i
wszystko razem zrumienić.
Cukinię umyć, przekroić wzdłuż, wydrążyć środki i nałożyć farsz z ziemniaków. Piec w nagrzanym
piekarniku około 15 minut. Po wyciągnięciu z piekarnika posypać posiekanym szczypiorem z
cebuli.


