Doradca

smaku
kopytka na zielono
WYATTEARP
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
ziemniaki ugotowane 1 kg.
jajko 2 sztuki
maka 1 szklanka
pietruszka zielona 1 peczek
koperek 1 peczek
sol do smaku
olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

dzieh wczesniej gotuje ziemniaki.

do miski dodaje wczesdniej zmielone ziemniaki oraz make jajka i sél , pietruszke i koperek siekam i
dodaje do masy ,catos¢ zagniatam .

z ciasta roluje cienki watek ,tne na skos i ostra strong noza sptaszczam robigc wgtebienia.

wode z dodatkiem soli i tyzki oleju gotuje , na wrzaca wode wrzucam kopytka i gotuje od
wyptyniecia 1 minute.

odcedzam ,hartuje i polewam ttuszczykiem albo podsmazam na patelni (takie sg najlepsze)



