Doradca

smaku
Nalesniki z serem
DANUSIA19671
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

$mietana 100 g
cukier 200 g
cukier waniliowy
ttuszcz do smazenia
maka 800 g
jajko 2 szt
mleko 900 g
woda
sol
stonina 60 (do smazenia)
ser biaty 1 (ttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do przesianej maki dodac¢ jaja, sél, mleko, wymieszac ciasto na jednolita mase i rozprowadzi¢
woda.

Patelnie dobrze rozgrza¢, smarowac stoning i smazy¢ nalesniki.
Nalesniki smarowac serem, zwija¢ w rulony lub ztozy¢ w prostokat.

Nalesniki utozy¢ na blasze wysmarowanej ttuszczem, polaé z wierzchu roztopionym ttuszczem (
smalec wymieszany z margaryng ) i zrumieni¢ w piekarniku lub obsmazy¢ na patelni.

NADZIENIE Z SERA:
Ser zemle¢ w maszynce, doda¢ Smietane, cukier, cukier waniliowy i dobrze wymieszac.






