Doradca
smaku

Rogaliki z marmolada

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
drozdze 100 g
maka 400 ¢
mleko 0,251
cukier 100 g
olej 0,081
jajko 2 szt
marmolada 400 ¢

cukier waniliowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z drozdzy, matej ilosci maki, mleka i cukru przygotowad rozczyn i postawi¢ w cieptym miejscu do
wyrosniecia.

Jaja utrze¢ z cukrem, doda¢ do wyrosnietego rozczynu razem z przesiang maka, cieptym mlekiem i
wanilia.

Wszystkie skfadniki doktadnie wymiesza¢, dodad ttuszcz, starannie ciasto wyrobic¢ i odstawi¢ do
wyrosniecia.

Wyros$niete ciasto po wyjeciu na stolnice lekko rozwatkowaé na grubos¢ 1 cm, nadajac ksztatt kota,
a nastepnie pokraja¢ promieniscie w réwne tréjkaty.

W $rodek podstawy kazdego tréjkata natozy¢ marmolade i zwingé, formujac rogaliki.
Rogaliki potozy¢ na wysmarowanej blasze do powtdrnego wyrosniecia przez 15 minut.

Wyrosniete rogaliki posmarowad rozmgconym jajem, wstawi¢ do dobrze nagrzanego piekarnika,
upiec na ztoty kolor.



