Doradca

smaku
Piwne rogale
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 3 szklanki
piwo 1 szklanka
masto 20 dag
margaryna 15 dag
cukier waniliowy 169
cukier puder 3 tyzki
konfitura

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na stolnicy przesia¢ make, masto i margaryne przesieka¢ nozem, powoli doda¢ piwo oraz cukier
puder i cukier waniliowy. Wyrobi¢ ciasto i wstawi¢ w chtodne miejsce na okoto 1-2 godziny.
Rozwatkuj ciasto na grubos¢ ok 0,5 cm i pokréj w kwadraty lub w tréjkaty. Na srodek natéz
konfiture, zawin ciasto formujac rogaliki. Piec w nagrzanym piekarniku w temp 180 st na ztoty
kolor.

Po upieczeniu rogaliki posypac cukrem pudrem.



