Doradca
smaku

Babka eska

IWONA / ANKOOO94

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

Pottorej szklanki maki pszennej

Pol szklanki maki ziemniaczanej

6 jaj

szklanka cukru

stopiona kostka masta

cukier waniliowa

2 tyzeczki kakao

tyzeczka proszku do pieczenia

tyzeczka skorki otartej z cytryny

olejek migdatowy kilka kroplek

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jaja wymieszac z cukrem i ubija¢ na parze, az masa podwoi objetos¢. Studzi¢, dodawac oba rodzaje
maki i proszek, wymieszac.

Nadal mieszajgc, dodawad stopniowo masto cukier waniliowy olejek i skérke z cytryny.

2/3 ciasta wyla¢ do formy wysmarowanej tluszczem i wysypanej maka , a reszte wymieszad z
kakao.

Nastepnie ciemne ciasto wyla¢ na jasne, delikatnie przegarniajac zeby tworzyty sie esy floresy.
Piec 45 min. temperaturze 170 stopni C.

Ostudzone ciasto posypa¢ cukrem pudrem.



